Nuevo termometro laser para inspecciones de comercio
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La cabina sanitaria adquirié un termdémetro laser que ya es utilizado en las
periodicas inspecciones de comercio para un mejor control de la temperatura de

los alimentos, ya sea para los proveedores, como para los comerciantes.

La temperatura es un factor que puede alterar gravemente la seguridad de los
alimentos. Por ello, se busca cada vez mas el control de este parametro durante
el transporte y almacenado de los productos. Una mala medicién o un ineficaz
control de la temperatura en los alimentos conlleva importantes riesgos higiénicos
y para su calidad. Con la adquisicion de este termometro, se garantiza la calidad
de produccién observando y evitando riesgos higiénicos.




